Opis techniczny do projektu

PRZEBUDOWY ZAPLECZA KUCHENNEGO
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1. OPIS STANU ISTNIEJACEGO

Przeznaczone do przebudowy pomieszczenia istniejacej stotowki w kompleksie
budynkow szkolnych zajmuja jej péinocno-wschodnie skrzydto.
Budynek zlokalizowany jest w Dziaduszycach na dziatce nrewid. 561/22.

Powierzchnia przeznaczonej do przebudowy stotowki wynosi 116,86 m?,

w tym:
- zaplecza kuchennego ( po przebudowie ) 64,58 m?,
- Jadalni 52,28 m’,

Posiada ona dwa niezaleznych wejs¢ — z tego jedno prowadzace do jadalni
poprzez korytarz czes$ci dydaktycznej budynku, zas drugie dla personelu
stolowki i dostawy towaru bezposrednio z utwardzonego placu.

Wysoko$¢ pomieszczen kuchni i jadalni ( pom. 1.8 1 1.10 ) wynosi $rednio
3,30 m, za$ zaplecza magazynowo- socjalnego ok. 2,50 m.

Budynek jest uzbrojony w energi¢ elektryczng, wode z wodociggu wiejskiego
oraz przylacz kanalizacji sanitarnej.

W ramach niniejszego opracowania przewiduje si¢ przebudowe wewn. instalacji
oraz zewn. odcinkéw instalacji kanalizacji sanitarnej z rozdziatem na $ciekow
technologicznych 1 montazem zewn. separatora. Przewiduje si¢ takze wykonanie
instalacji wentylacji mechanicznej i wewn. instalacji gazowej ( z ewentualna
mozliwo$cig montazu zewn. zbiornika na gaz ptynny poza zakresem niniejszego
opracowania ),

Ogrzewanie pomieszczen centralnym ogrzewaniem z lokalnej kottowni.



Objete niniejszym opracowaniem roboty obejmujace przebudowe zaplecza
kuchennego ( dotychczas kuchnia przystosowana byta tylko do wydawania
positkow gotowych ), maja na celu przystosowanie go do nowych potrzeb, w
tym mozliwos$ci przygotowywania positkéw ( przygotowalnia wstepna warzyw
1jaj ) oraz wydawaniu positkOw na zewnatrz w ramach cateringu ( pom. mycia
termosow ).

Wezly sanitarne konsumentow ( uczniow ) znajduja si¢ w czesci budynku nie

objetej opracowaniem.

2. RODZAJ i ZAKRES
PRZEWIDZIANYCH DO WYKONANIA ROBOT

Wykonanie przebi¢ 1 rozkuc¢ istniejgcych otwordow ( w §cianach no$nych nalezy
wykona¢ nadproza stalowe wykonane z 2-ch dwuteownikoéw 140 ), zamurowan
i oraz nowych $cianek dziatlowych gr. 12 cm ( wykonanych z % pustaka
gazobetonowego z obustronnym tynkiem cem.-wap. kat. 1, alternatywnie
konstrukcji stalowej obudowanej ptyta gips.-karton.) - wg. oznaczenia na rzucie.

Podlaczenie wszystkich pomieszczen do istn. kanatow wentylacyjnych lub
wykonanie nowych . Dodatkowo w pomieszczeniach sanitarnych nalezy
zainstalowa¢ wspomaganie mechaniczne zblokowane z oswietleniem wentylacji
grawitacyjnej, a w pomieszczeniu kuchenny okap z wentylacja mechaniczng nad
urzgdzeniami grzewczymi.

Odsadzenie wewn. stolarki drzwiowej ( typowych obiektowych ) oraz wewn.
okienek podawczych PCV.

Remont istniejacych posadzek — poprzez ich wymiang we wszystkich
adaptowanych pomieszczeniach, alt. z wymiana podtozy i warstw izolacji ( 0zn.
1.1-1.9) na gresowe.

Alternatywnie demontaz 1 wykonanie nowych sufitow podwieszonych.
Obtozenie Scian glazurg ( lub wykonanie innej powierzchni gladkiej i
tatwozmywalnej ) w pom. zaplecza kuchennego ozn. nr 1.3, 1.6, 1.7,1.8, 1.9
1 wezle sanitarnych ozn. nr 1.5 do wysokosci min. 2,00 m, za§ w pom.

socjalnym 1.4 przy zlewozmywaku min. do wys.1,60 m

Malowanie $cian 1 sufitow farbg lateksowg lub emulsyjng w kolorze jasnym.



Podgrzewanie cieptej wody z podgrzewacza elektrycznego, ogrzewanie pom.
centralne ogrzewanie.

Uwagi koncowe :

Wszystkie uzyte materialty budowlane winny posiada¢ wymagane aprobaty
techniczne ( atesty ), w tym dopuszczajace do kontaktu z zywnoscig 1
odpowiada¢ odpowiednim normom.

Roboty budowlane , instalacyjne i rzemie$lnicze nalezy wykona¢ zgodnie z
zasadami sztuki budowlanej oraz obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami.

Przewiduje si¢ wykonanie robo6t instalacyjnych wg. projektéw branzowych.

3. OPIS TECHNOLOGICZNY

Przewidziane do przebudowy zaplecze kuchenne stotowki szkolne;j
przygotowywac bedzie ok. 80-100 obiadéw dziennie oraz $niadania.

Planowane zatrudnienie 3 osoby.

Zakres prowadzonej dziatalnosci to gldwnie przygotowywanie obiadow z
pOtproduktéw wraz z obrobka wstepng warzyw i1 ziemniakdw oraz jaj w
wydzielonych pomieszczeniach.

Zaktada sie rowniez dziatalno$¢ cateringowa, tj. czg$¢ przygotowywanych
positkow wydawana bedzie na zewnatrz glownie do placowek oswiatowych
filialnych na terenie gminy.

Objete niniejszym opracowaniem pomieszczenia nalezy wyposazy¢ w
odpowiedni sprzet i meble.
PODSTAWOWE WYPOSAZENIE TECHNOLOGICZNE

- pom. 1.10 — jadalnia — stoliki ( do 50 miejsc konsumpcyjnych ), lada (blat),
okienko podawcze do zwrotu naczyn stotowych ( do pom. 1.9 ),



- pom. 1.9 — zmywalnia naczyn stotowych — stot, pojemnik hermetyczny na
odpady, zlewozmywak, maszyna do mycia naczyn ( wyparzacz ), szafa
przelotowa,

- pom. 1.8 — zaplecze kuchenne — lodowki zamrazarki, szafy na zasobu
kuchenne, stoty (blaty ) robocze, urzadzenia grzewcze ( m.in. kuchenka
czteropalnikowa elektryczna lub gazowa, piekarnik, kociot warzelny ),
wentylacja mechaniczna z okapem nad urzadzeniami grzewczymi, umywalka
I zlewozmywak dwukomorowy, basen do mycia naczyn kuchennych,

- pom. 1.1 — korytarz — szafki ubraniowe dwudzielne,

- pom. 1.4i 15— pom. socjalne oraz wegzet sanitarny personelu z pom.
porzadkowym — zlewozmywak, umywalka, miska ustgpowa, natrysk, kran ze
zlaczka na weza 1 szafka na $rodki czystosci,

- pom. 1.2 — magazynu artykutow spozywczych — regat magazynowy,

- pom. 1.3 — pom. obrobki wstepnej warzyw — stot roboczy, zlewozmywak,

- pom. 1.7 — pom. obrébki wstepnej jaj- lodowka do przechowywania jaj,
zlew, pom do dezynfekcji jaj,

- pom. 1.6 — pom. mycia termosd6w — basen do mycia termosow.

4. WARUNKI ZABEZPIECZENIA P.POZ.

Budynek zalicza do grupy budynkow niskich - N
Kategoria zagrozenia ludzi - ZL 1
Wymagana klasa odpornos$ci pozarowej budynku - ,,C” dopuszczalna ,,D”

Zakres planowanych do realizacji rob6t nie wplynie na zmiane warunkow
bezpieczenstwa pozarowego budynku.

Planowana jest przebudowa zaplecza kuchennego, przy jednoczesnym
zmniejszeniu pomieszczenia jadalni ( pom. przeznaczone na pobyt do 50 oséb ).

Projekt ze wzgledu za zakres planowanych do realizacji rob6t nie wymaga
uzgodnienia pod wzgledem ochrony przeciwpozarowej.
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